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BakeOff® mit Warmhalteplatten

Die perfekte Temperatur fur Ihre ofenfrischen Backwaren
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BakeOff* mit Warmhalteplatten

Die perfekte Temperatur fir Ihre ofenfrischen Backwaren

> Hdlt Backwaren iiber einen ldngeren Zeitraum schonend warm
> Fiir mehr Genuss bei verzehrfertigen Waren
> Geeignet fiir BakeOff® 3.0

WARMHALTEPLATTE IN BETRIEB: Aufgenommen mit einer
Warmebildkamera

BAKEOFF 3.0 MIT WARMHALTEPLATTEN

Léngere Ofenfrische fiir lhre Backwaren

Die Warmhalteplatten in den BakeOff-Modulen bestehen
aus schwarzem ESG-Glas mit integrierten Heizdrahten.
Die Temperatur lasst sich hierbei auf jeder Ebene stufen-
los von 30°9C bis max. 75°C einstellen. Geeignete Lebens-
mittel konnen direkt auf den Glasplatten oder optional
auf Edelstahlauflagen platziert werden.
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BakeOff® mit Warmhalteplatten

Heckbefller

BakeOff-Modul: : Frontbefiiller

Breite 1.000 mm

Tiefe 980 mm

Hahe 1.855 mm

Gewicht 3. 290 kg

Tragfahigkeit gesamt 48 kg (gleichmaBig beladen)
Tragfahigkeit

progWarrihaItepIatte 12kg

Warmhalteflache (BXT) 929 mm x 716 mm ( je Ebene)

Bestandteile

- Backwarenturm mit Stromanschluss 230V

- 4 Ebenen zur Warenprasentation

- 4 Warmhalteplatten aus ESG-Glas

- 3 selbstschlieBende Klappen pro Ebene

- 1 Entnahmezange

- 2 Steuerungen an der Vorderseite (Kundenseite) befestigt
je 1 Steuerung fir 2 Warmhalteplatten

1.000 mm

995 mm

1855 mm

ca. 290 kg

48 kg (gleichmaBig beladen)

12 kg

929 mm x 716 mm ( je Ebene)

- Backwarenturm mit Stromanschluss 230V
- 4 Ebenen zur Warenprasentation
- 4 Warmhalteplatten aus ESG-Glas
- 3 selbstschlieBende Klappen pro Ebene
- 1 Entnahmezange
- 2 Steuerungen an der Riickseite befestigt,
je 1 Steuerung fiir 2 Warmhalteplatten
- Mit Tdrrahmen hinten und passenden Fliigelttren aus Glas
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Modulfarben

Umbragrau Matt Eisenglimmer Matt

Zubehér (optional)

Der nach auBBen abfallende Edelstahlaufleger leitet
kondensierte Wassertrépfchen an den Rand des Auf-
legers und sorgt somit dafur, dass |hre Backwaren
stets knusprig bleiben.

Abmessungen: 295 mm x 715 mm x 23,5 mm
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DEUTSCHLAND

Wanzl GmbH & Co. KGaA
Rudolf-Wanzl-StraBe 4
89340 Leipheim

Phone +49(0)8221/729-0
Fax +49(0)8221/729-1000

info@wanzl.com
www.wanzl.com

OSTERREICH

Wanzl Gesellschaft mbH
FachmarktstraBe 10
2334 Vosendorf

Phone +43(0)1/6162546
Fax +43(0)1/616254620

wanzl.at@wanzl.com
www.wanzl.com

Wanzl weltweit

e Hauptsitz

* Niederlassungen
o Vertretungen

Kl xine™ vou@D

SCHWEIZ

Wanzl (Schweiz) AG
Industrie Hegi 2
9425 Thal

Phone +41(0)71/8869010
Fax  +41(0)71/8869015

info.ch@wanzl.com
www.wanzl.com

Farben ahnlich RAL, Konstruktionsanderungen vorbehalten.

Abbildungen kénnen Sonderausstattung enthalten.
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