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BakeOff* 3.0

Backwaren erfolgreich verkaufen

> Hohe Produktpridsenz und damit Warendruck
> Soft-Closing-System fiir hohen Komfort und Hygiene
> Nachriistung und Kombination mit BakeOff 2.0/2.1 méglich

Erfolgreiche Partnerschaft

Mit BakeOff-Modulen sorgt Wanzl BROTCHEN
fiir Frequenz auf der Retail-Flache.
Als Partner des Lebensmittelhandels
setzen wir seit Uber zwei Jahrzehn-
ten ofenfrische Backwaren und Fein-
geback fur Retail Markte attraktiv in
Szene. BakeOff 3.0 setzt dabei neue
MaBstabe in den Bereichen Waren-
druck, Bedienkomfort und Flexibilitat.

BAKEOFF GENERATION 2.0

|
BAGUETTES

BROT-
SCHNEIDER
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H Bei der neuesten Generation BakeOff 3.0 steht |hr Back-
warensortiment noch starker im Mittelpunkt. Ihre Ware liegt
perfekt sichtbar direkt hinter Hygieneklappen und erzeugt
maximalen Warendruck.

BAKEOFF 3.0
die neueste Generation

Alles im Blick

Die hohe Transparenz von BakeOff 3.0 ermdglicht
Ihren Kunden einen hervorragenden Uberblick zu
Ihrem Angebot an Backwaren. Energiesparende
LED-Beleuchtung ricken lhre Backwaren ins richtige
Licht.

Hohe Transparenz

Durch den Verzicht auf Rickwande am Verkaufsmo-
bel wird Ihr Backvorbereitungsraum zur Backstube
und steigert die Transparenz und Emotionalitat.
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Beste Ergonomie fur Kunden und Personal

Beqguemer Zugriff auf alle Etagen

H Die Backwaren lassen sich bei BakeOff 3.0 aus jeder Etage komfortabel entnehmen. Die getffnete
Hygieneklappe schiebt sich wie ein Garagentor komplett in das Gebackfach und erméglicht damit freien
Zugriff auf die Ware. Die Verzogerung der Soft-Closing-Automatic gewéahrt den Kunden gentgend Zeit
die gewlinschten Backwaren zu entnehmen. Nach erfolgter Entnahme schliet die Hygieneklappe das
Gebackfach automatisch. Ihre Backwaren sind so optimal geschutzt.

EINHANDBEDIENUNG
spielend leichte Warenentnahme

Einfach und sicher zu bedienen

Gebdckzangen und Einmalhand-
schuhe ermdglichen eine hygienische
Entnahme der Backwaren. So landet
jedes Produkt sicher in der Tute.

Sauber und hygienisch

Der Schutz der Backwaren
wird durch die lautlos arbeitenden
Hygieneklappen gewahrleistet.
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Leichtes Handling durch Filialpersonal

H Die Bestiickung und Reinigung der Backmodule lasst sich fir Ihr Personal
effizient erledigen. Bei der Besttckung kann auf Ihre Situation und lhre Ablaufe
im Verkaufsraum bestens eingegangen werden. Alle Reinigungsmaterialien sind
benutzerfreundlich im Verkaufsmébel untergebracht und schnell zur Hand. Das
spart wertvolle Arbeitszeit.

BESTUCKUNG UND REINIGUNG
effizient und leicht

Bestiickung leicht gemacht

Die Warenbestiickung erfolgt
entweder von vorne oder hinten,
angepasst an Ihren Verkaufsraum
oder lhren Prozess.

Bequeme Reinigung

Im Servicemodul ist ein leicht zu-
ganglicher Staubsauger integriert.
Eine zentrale Broselwanne sorgt
fur Sauberkeit unter dem Verkaufs-
mobel.
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Modular und flexibel

Modular aufgebautes Verkaufssystem

H BakeOff 3.0 ist hochst flexibel und modular. Sortimentsveranderungen lassen sich mit
dem Verkaufssystem schnell umsetzen. Jedes Verkaufsmodul besteht aus vier baugleichen
Backwarenetagen. Drei identische Sequenzen pro Etage bieten gentgend Raum fUr breite
Backwarensortimente. AuBerdem lassen sich die BakeOff-Systeme 2.0/2.1 mit Backware-
netagen von BakeOff 3.0 kombinieren oder aufristen.

MODULARE BAUWEISE
variable Anpassung
auf jedes Sortiment

Freiheit in der Sortimentsgestaltung

Je Backwarenetage lassen sich bis zu drei verschiedene
Produkte prasentieren. Die in der Neigung verstellbaren
Etagen sorgen fur das Nachrutschen Ihrer Backprodukte.
Das erzeugt Warendruck.

Individuelle Serviceebene

Ob Reinigungsmodul, Vorratsschublade, Entsorgungs-
einheit, Titengeber oder Holzverblendung - die Ser-
viceebene lasst sich perfekt auf Ihren Bedarf im Markt
abstimmen.
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Mehrumsatz und mehr Komfort

H Mit dem Convenience-Modul >Cool< sorgen Sie fur
hohere Umsatze durch Cross-Selling. In der Serviceeinheit
>Cut< integrieren wir fur Sie Ihre Brotschneidemaschine.

KUHLMODUL
integrierbarin das
bestehende Design

Convenience-Modul fiir Cross-Selling NS R AR AL REEK RE
i a—__!- o

Mit dem Modul fiir Kiihlung steigern Sie Ihre Cross- x ~I==F==—F

Selling-Umséatze. Damit machen Sie Ihren Kunden i :

Convenience-Produkte wie Salate, Wraps oder Getrénke = : o

etc. richtig schmackhaft und sorgen fur Mehrumsatz. .‘ | = E

Integration einer Brotschneidemaschine Y L ATHES S THIRE S
N T S

Gerne integrieren wir auch lhre Brotschneidemaschine = _ '.:_.- =~ T=—f==—F

in BakeOff 3.0. Durch den passenden Backwarenturm ' '

entsteht so eine harmonische Einheit. Weiterer Vorteil: = A8 R it P ok e ot

die zusatzliche Verkaufsetage Uber der Brotschneide- - ’ = E |

maschine.
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Der BakeOff®3.0 Baukasten im Uberblick

Durchdachte Detaill6sungen

H BakeOff 3.0 wurde in enger Zusammenarbeit
mit unseren Handelspartern entwickelt und erfillt
alle wichtigen Anforderungen eines modernen
Verkaufsmabels.

© BACKWARENTURM MIT KUHLUNG

Serviceturm fur die Prasentation gekuhlter Ware in den beiden obersten Ebenen.
Darunter zwei Backwarenetagen. Kuhlelement aus Edelstahl. Konstante Kihlung
auf beiden Ebenen. Einstellbare Kihlung von +6 bis +12 Grad Celcius. Kihltechnik
im Servicebereich integriert. Energiesparende LED-Beleuchtung. Sockelblende mit
integriertem StoRschutzprofil.

# BACKWARENTURM GRUNDMODUL

Verkaufsturm fur Backwaren mit offener Ruckwand fir die Besttickung von vorne
und von hinten. Mit Glasdach aus Einscheiben-Sicherheitsglas (ESG). Optionale
Rickwand in Holzdekor.

©) BACKWARENETAGE

Ausfiihrung mit Einscheiben-Sicherheitsglas (ESG) fiir hohe Transparenz und
Sicherheit. Drei identische Sequenzen je Backwarenetage. Hygieneklappen als
Spuck- und NieBschutz mit Soft-Closing-Automatic und integrierter Preisauszeich-
nung. Energiesparende LED-Beleuchtung. Optionales Zubehor: Entnahmezange
mit Gehause und Spiralkabel.

Ausfiihrung der Backwarenauflage:

00 Backwarenauflage aus Holz,

Ausfihrung 1-teilig. Separierung mit Glastrennern.

©).8) Backwarenauflage aus Kunststoff,

3-teilige Ausfihrung, die auf Holzauflage steht. Separierung mit Glastrennern.
©).6) Backwarenauflage aus Kunststoff,

Ausfihrung: tiefe, 1-teilige Ausfuhrung fur Volumenartikel.

@ ZENTRALE BROSELWANNE
Ausziehbare, zentrale Broselwanne fur Sauberkeit und Hygiene unter den Modu-
len.

© SERVICEEBENE

Serviceebene, abgestimmt auf Ihren Bedarf. Wahlbare Einheiten:

- Hygiene-Schublade mit Einsatz fur Einmalhandschuhe und Restebox

- Vorrats-Schublade z.B. fur die Unterbringung eines Staubsaugers oder FuBtritts
- Einsatz Tuten fur die Bereitstellung der Backwaren-Verpackung

- Frontblende in Holzdekor.

Alle Einheiten mit Sockelblende und integriertem StoBschutzprofil.

® BACKWARENTURM FUR BROTSCHNEIDEMASCHINEN

Serviceturm fur Brotschneidemaschinen mit einer Backwarenetage oben. Glasdach
aus Einscheiben-Sicherheitsglas (ESG). Ausfuhrung Backwarenauflage siehe 3.1-
3.3. Optionale Ruck- und Seitenwande in Holzdekor.

Backwarenauflagen

Ausfiihrung aus wertigem
Holz oder pflegeleichtem
Kunststoff.
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Das passende Design fur jeden Markt

H Durch den modularen Aufbau lasst sich BakeOff 3.0 hervorragend
in Ihren Markt integrieren und das Design durch zahlreiche Farbvarian-
ten und -optionen auf alle Bedurfnisse anpassen.
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Sicherheit Komfort

Die Soft-Closing-Automatic
schliet die Hygienetire
sanft und leise.

StoB- und schlagfest
Einscheiben-Sicherheitsglas
(ESG) im Ausgabemodul
sorgt fur hohe Sicherheit in
der Anwendung.

DIN-Normenausschuss Gepriifte Sicherheit

Um im Bereich der Lebensmit- Die elektrischen Komponen-
telhygiene auf dem aktuells- ten, die Standsicherheit so-
ten Stand zu sein, sind wir im wie die hygienischen Aspekte
DIN-Normenausschuss ,Backsta- wurden durch den TUV SUD

III

tionen im Einzelhandel” vertreten. Uberprift und attestiert.
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DEUTSCHLAND

Wanzl Metallwarenfabrik GmbH
Rudolf-Wanzl-StraBe 4

89340 Leipheim

Phone +49(0)8221/729-0
Fax +49(0)8221/729-1000

info@wanzl.de
www.wanzl.com
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OSTERREICH

Wanzl Gesellschaft mbH
FachmarktstraBe 10
2334 Vosendorf

Phone +43(0)1/6162546
Fax +43(0)1/616254620

wanzl@wanzl.at
www.wanzl.com

Wanzl weltweit

e Hauptsitz

* Niederlassungen
o Vertretungen

K1 xine” You(D

SCHWEIZ

Wanzl (Schweiz) AG
Industrie Hegi 2
9425 Thal

Phone +41(0)71/8869010
Fax  +41(0)71/8869015

info@wanzl.ch
www.wanzl.com

MaBe in mm, MaBangaben annahernd,

Farben ahnlich RAL, Konstruktionsanderungen vorbehalten.

Abbildungen kénnen Sonderausstattung enthalten.
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