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,Das tagliche Brot” ist mehr als nur ein Frequenzbringer:
Die Vielfalt an Backwaren gibt Handlern viel Raum zur _
Frische-Profilierung. Warum also nicht Ihre Backwarenabtei- -
lung als Highlight lhres Laden gestalten? Unser Team von
Shop Solutions setzt BakeOff fur Sie einzigartig in Szene.
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BakeOff 2.0

Backwaren erfolgreich verkaufen

> Hoher Warendruck und Maximierung des Fiillvolumens
> Beste Ergonomie fiir Kunden und Filialpersonal

> Modularitdt und Flexibilitét in der Sortimentsgestaltung

Partner mit Rollout-Kompetenz

Seit Giber 15 Jahren arbeitet Wanzl
gemeinsam mit dem Lebensmittel-
handel an Verkaufssystemen, um
ofenfrische Backwaren von Brot
Uber Feingebdack fur Retail-Markte
attraktiv in Szene zu setzen. Bis
heute konnten als Ergebnis dieser
erfolgreichen Partnerschaft meh-
rere tausend Markte mit Wanz|
BakeOff-Modulen* ausgestattet
werden. Mit der neuesten Generation
BakeOff 2.0 machen wir Backwaren-
verkauf noch erfolgreicher. * BAKEOFF GENERATION 1.0
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H Das BakeOff 2.0 Systemmadbel sorgt durch den Einsatz
von gebogenem Echtglas fir maximale Transparenz und
hohen Warendruck. Dadurch steht die Ware fur Ihre Kunden
optimal im Mittelpunkt und fordert den Kaufimpuls.

BAKEOFF 2.0 SCHNELLE ENTNAHME DER WARE
die neueste Generation durch den Kunden

Alles im Blick

Alle vier Ebenen der Module kénnen sehr gut einge-
sehen werden. Dass ermdglicht Ihren Kunden einen
optimalen Uberblick Giber das angebotene Sortiment.
Energiesparende LED-Beleuchtung rickt Ihre Ware
ins richtige Licht.

Hohe Transparenz

Durch Weglassen der Riickwdnde wird der Back-
vorbereitungsraum zur Backstube und schafft eine
neue Transparenz und Emotionalitat.
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Beste Ergonomie fur Kunden und Personal

Da greift man gerne zu

H Die Warenentnahme durch den Kunden geht spielend leicht
und in Einhandbedienung. Die Backwaren werden mit einem
Backwarenzieher auf die Entnahmeablage gezogen und mit
Einmalhandschuh oder Gebackzange entnommen.

EINHANDBEDIENUNG
Spielend leichte Warenentnahme

Einfach und sicher zu bedienen

Backwarenzieher, Entnahmezange
oder Einmalhandschuhe ermdaglichen
eine sichere Bedienung und sorgen
daflr das jedes Gebéck sicher in der
Tite landet.

Sauber und hygienisch

Die Realisierung unterschiedlicher
Hygienestufen ist durch einfaches

Up- und Downgrade der Ricklege-

sperren moglich.
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Leichtes Handling durch Filialpersonal

H Die Abldufe fiir Bestiickung und Reinigung gestalten sich fur |hr Personal
effizient und leicht. Die Bestickung der Module erfolgt nach |hrer Raumsituation
vor Ort. Die Reinigungsmaterialien sind anwenderfreundlich in den Servicemodulen
untergebracht. Das spart wertvolle Zeit.

BESTUCKUNG UND REINIGUNG
effizient und leicht

Bestiickung leicht gemacht

Die Warenbestiickung richtet sich
ganz nach lhren raumlichen Anforde-
rungen und ist von vorn und hinten
moglich.

Bequeme Reinigung

Fiir die tagliche Reinigung ist ein
leicht zuganglicher Staubsauger im
Servicemodul integriert. FUr Sauber-
keit unter den Modulen sorgt eine
zentrale Broselwanne.
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Modular und flexibel

Modular aufgebautes Verkaufssystem

B Wanzl BakeOff 2.0 ist ein modular aufgebautes Verkaufssystem.
Sortimentsumgestaltungen lassen sich flexibel und ohne groBen Auf-
wand umsetzen. In jedem Modul stehen vier baugleiche Backwarenetagen
bereit. Jede Etage ist dabei in bis zu drei Bereiche unterteilbar und bietet
damit genigend Raum fir breite Backwarensortimente.

MODULARE BAUWEISE
Variable Anpassung
auf jedes Sortiment

Freiheit in der Sortimentsgestaltung

Bei Bedarf lassen sich die Verkaufsebenen einfach und schnell
in zwei oder drei Bereiche unterteilen. So lassen sich in einem
Turm bis zu 12 unterschiedliche Backwaren prasentieren.

Individuelle Serviceebene

Ob Reinigungsmodul, Vorratsschublade, Entsorgungsein-
heit, Titengeber oder Holzverblendung - die Serviceebene
passt sich ihrem Bedarf an.
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Mehrumsatz und mehr Komfort

H Mit den Modulen »Backwarenturm mit Kiihlung« und »Backwaren-
turm fiir Brotschneidemaschine« sorgen Sie fir héhere Umsatze durch
Cross Selling und Kundenzufriedenheit durch hohen Komfort.

o

KUHLMODUL
integrierbar in das
bestehende Design

KiihImodul fiir Cross Selling & o ;
] R PO S
Der Backwarenturm mit Kithlung eignet sich hervorragend -;;. e ‘; X 1
zum Cross Selling. So kdnnen Sie lhren Kunden Kaltgetranke I' e
und Convenience Produkte wie belegte Brétchen, Wraps etc. :
schmackhaft machen. Das sorgt fir Mehrumsatz. i
. . . . - [ ¥ | .
Integration einer Brotschneidemaschine A |F_ i g i sis s
i Eimcl i Bhodcon- o
Gerne integrieren wir auch lhre Brotschneidemaschine - S == _1'_ _..'...‘_; >
in BakeOff 2.0. Durch den passenden Backwarenturm ent- L ™ » "

e e - ' RN | T —— ] il i
steht so eine harmonische Einheit. Weiterer Vorteil: die zu- - el -

satzliche Verkaufsetage Uber der Brotschneidemaschine. | =
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Der BakeOff 2.0 Baukasten im Uberblick

Durchdachte Detaill6sungen

M Alles drin, alles dran. Das BakeOff 2.0-Modul erftllt alle wichtigen
Anforderungen an Verkaufssysteme im Backwarenbereich. Es wurde
in enger Zusammenarbeit mit unseren Handelspartnern entwickelt.

© BACKWARENTURM MIT KUHLUNG

Serviceturm fur die Prasentation gekuhlter Ware in den beiden obersten Ebenen.
Darunter zwei Backwarenetagen. Kihlelement aus Edelstahl. Konstante Kuhlung
auf beiden Ebenen. Einstellbare Kihlung von +6 bis +12 Grad Celcius. Kihltechnik
im Servicebereich integriert. Energiesparende LED-Beleuchtung. Sockelblende mit
integrierten StoBschutzprofil.

# BACKWARENTURM GRUNDMODUL

Verkaufsturm fur Backwaren mit offener Rickwand fur die Besttickung von vorne
und von hinten. Mit Glasdach aus Einscheiben-Sicherheitsglas (ESG). Optionale
Rickwand in Holzdekor.

€ BACKWARENETAGE

Ausfihrung mit Einscheiben-Sicherheitsglas (ESG) fur hohe Transparenz und
Sicherheit. Kunststoffwanne mit Trenner aus Echtglas fur bessere Sichtbarkeit und
Separierung der Backwaren. Spuck- und NieBschutz sowie Warenentnahmeglas
aus Echtglas, Preisschiene intergiert. Hoher Bedienkomfort und Wartungsfreiheit
durch Verzicht auf bewegliche Frontklappe. Inklusive Backwarenzieher. Energiespa-
rende LED-Beleuchtung. Optionales Zubehdr: Entnahmezange mit Gehause und
Spiralkabel.

Ausfiihrung der Backwarenetage/Hygienestufen:

00 Backwarenetage fiir Feingeback. Hygienestufe Rucklegesperren aus Glas
mit Offnung.

(312} Backwarenetage fiir Brétchen und Brezeln. Hygienestufe aus Glas.
(313]) Backwarenetage fiir Brot. Hygienestufe Riicklegesperren aus Draht.

@ ZENTRALE BROSELWANNE
Ausziehbare, zentrale Broselwanne fur Sauberkeit und Hygiene unter den Modu-
len.

© SERVICEEBENE

Serviceebene, abgestimmt auf ihren Bedarf. Wéhlbare Einheiten:

- Hygiene-Schublade mit Einsatz fur Einmalhandschuhe und Restebox

- Vorrats-Schublade z.B. fur die Unterbringung eines Staubsaugers oder FuBtritts
- Einsatz Tuten fur die Bereitstellung der Backwaren-Verpackung

- Frontblende in Holzdekor.

Alle Einheiten mit Sockelblende und integriertem StoBschutzprofil.

(® BACKWARENTURM FUR BROTSCHNEIDEMASCHINEN

Serviceturm fur Brotschneidemaschinen mit einer Backwarenetage oben. Glasdach
aus Einscheiben-Sicherheitsglas (ESG). Optionale Rick- und Seitenwénde in
Holzdekor.

Sicherheit

StoB- und Schlagfest
Einscheiben-Sicherheitsglas
(ESG) im Ausgabemodul
sorgt fur hohe Sicherheit in
der Anwendung.

Komfort

Der Verzicht auf bewegliche
Teile sorgt fir hohen Bedien-
komfort und Minimierung von
Wartungsarbeiten.
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Das passende Design fur jeden Markt

H Das Backwaren-Verkaufssystem BakeOff 2.0 von Wanzl integriert sich durch
seinen modularen Aufbau perfekt in Ihrem Markt. Durch zahlreiche Farbvarianten
und -optionen ldsst sich das Design auf alle Bedurfnisse anpassen.

Ln?/
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Korpus-Holzdekore Modulfarben
———————
[ H114¢ “ H3734 H1555 8017 7021
Bardolino Eiche grau Dijon Nussbaum natur Wenge Schokoladenbraun RAL 8017 Schwarzgrau RAL 7021

Echte Holzoptiken Schéne Farben

Speziell aufs Backsegment
abgestimmte Modulfarben
schaffen eine ansprechende
Optik, die Ihrer Ware den

Naturgetreue Holzdekore
sorgen fur einen stimmi-
gen Gesamteindruck, der
Ilhren Kunden hohe Qualitat

vermittelt. optimalen Rahmen gibt.
DIN-Normenausschuss Gepriifte Sicherheit

Um im Bereich der Lebensmit- Die elektrischen Komponen-
telhygiene auf dem aktuells- ten, die Standsicherheit so-
ten Stand zu sein, sind wir im wie die hygienischen Aspekte
DIN-Normenausschuss ,Backsta- wurden durch den TUV SUD

tionen im Einzelhandel” vertreten. Uberprift und attestiert.




DEUTSCHLAND

Wanzl Metallwarenfabrik GmbH
Rudolf-Wanzl-StraBe 4

89340 Leipheim

Phone +49(0)8221/729-0
Fax +49(0)8221/729-1000

info@wanzl.de
www.wanzl.com

OSTERREICH

Wanzl Gesellschaft mbH
FachmarktstraBe 10
2334 Voésendorf

Phone +43(0)1/616 2546
Fax +43(0)1/616254620

wanzl@wanzl.at
www.wanzl.at

SCHWEIZ

Wanzl (Schweiz) AG
Industrie Hegi 2
9425 Thal

Phone +41(0)71/8869010
Fax +41(0)71/8869015

info@wanzl.ch
www.wanzl.ch
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